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NABLA 2000, S.L.

Direccidn/Address: C/ Lavanda, Nave 51; 45600 Talavera de |la Reina (Toledo)
Norma de referencia/Reference standard: UNE-EN ISO/IEC 17025:2017
Actividad/Activity: Ensayo/Test

Acreditacidon/Accreditation n2: 676/LE1283

Fecha de entrada en vigor/Coming into effect: 07/11/2008

ALCANCE DE LA ACREDITACION/SCHEDULE OF ACCREDITATION
(Rev./Ed. 14 fecha/date 14/07/2023)

Categoria 0 (Ensayos en las instalaciones del laboratorio)
Category 0 (Test in the permanent laboratory)

LABORATORIO DE MICROBIOLOGIA/MICROBIOLOGY LABORATORY

Andlisis de alimentos mediante métodos basados en técnicas de aislamiento en medio de cultivo
Food analysis by isolation in culture media methods

NORMA/PROCEDIMIENTO

PRODUCTO/MATERIAL A DE ENSAYO
ENSAYAR ENSAYO/TEST STANDARD
PRODUCTS/MATERIAL TESTED SPECIFICATIONS/TEST
PROCEDURE
Alimentos Recuento en placa de microorganismos a 30 °C PNT-MB-02
Piensos Plate count of microorganism at 30 °C Meétodo interno basado en
Food In-house method based on
Animal feed UNE-EN ISO 4833-1
Recuento en placa de Enterobacterias a 37 °C PNT MB 19
Plate count of Enterobacteriaceae at 37 °C Método interno basado en
In-house method based on
1SO 21528-2
Recuento en placa de Estafilococos coagulasa positivo PNT MB 11
Plate count of coagulase positive Staphylococci Meétodo interno basado en

In-house method based on
UNE-EN ISO 6888-1 y 6888-2

Recuento en placa de Escherichia coli B-glucuronidasa | PNT MB 20

ositivo [ .

P Meétodo interno basado en

Plate count of 8-glucuronidase positive Escherichia coli In-house method based on
ISO 16649-2

Recuento en placa de Listeria monocytogenes PNT MB 24

Plante count of Listeria monocytogenes Método interno basado en
In-house fhodp Rosed on
ALOAFQOUNT 4,

< 2l
[ 4 * \ [
ENAC es firmante de los Acuerdos de Reconocimiento Mutuo establecidos en el seno de la European co-operation for Accreditat Izaciones

internacionales de organismos de acreditacion, ILAC e IAF (www.enac.es)
Codigo Validacion Electrénica: j7M17w1ZP0Ael90JjX

La acreditacién mantiene su vigencia hasta notificacion en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.
Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui
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NORMA/PROCEDIMIENTO

PRODUCTO/MATERIAL A DE ENSAYO
ENSAYAR ENSAYO/TEST STANDARD
PRODUCTS/MATERIAL TESTED SPECIFICATIONS/TEST
PROCEDURE
Alimentos Deteccion de Listeria monocytogenes PNT MB 14
Piensos Detection of Listeria monocytogenes Meétodo interno basado en
Food In-house method based on
®
Animal feed ALOA® ONE DAY
Deteccidn de Listeria spp. PNT-MB-67
Detection of Listeria spp. Método interno basado en
In-house method based on
ALOA® ONE DAY
Deteccion de Salmonella spp. PNT-MB-38
Detection of Salmonella spp. Método interno basado en
In-house method based on
SALMA® ONE DAY
Deteccidn de Estafilococos coagulasa positivo PNT MB 10
Detection of coagulase positive Staphylococci Método interno basado en
In-house method based on
UNE-EN ISO 6888-3
Alimentos Recuento en placa de mohos y levaduras
Piensos

(productos con Aw <0,95)

Food
Animal feed

(product with Aw < 0,95)

Plate count of yeasts and moulds

PNT MB 12

Método interno basado en
In-house method based on
1SO 21527-2

Carnes y derivados

Alimentos listos para el

consumo
Meat and derivatives

Ready-to-eat food

Recuento en placa de Campylobacter spp.

Plate count of Campylobacter spp

PNT-MB-65

Método interno basado en
In-house method based on
CampyFood Agar (CFA)

Codigo Validacion Electrénica: j7M17w1ZP0Ael90JjX
La acreditacién mantiene su vigencia hasta notificacion en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.
Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui
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Analisis para control de higiene mediante métodos basados en técnicas de aislamiento en medio de cultivo
Hygiene control analysis by isolation in culture media methods

NORMA/PROCEDIMIENTO

PRODUCTO/MATERIAL A DE ENSAYO
ENSAYAR ENSAYO/TEST STANDARD
PRODUCTS/MATERIAL TESTED SPECIFICATIONS/TEST
PROCEDURE
Esponjas Deteccion de Salmonella spp. PNT-MB-38
Detection of Salmonella spp. Meétodo interno basado en

In-house method based on

Sponges
SALMA® ONE DAY

Hisopos Deteccion de Listeria monocytogenes PNT MB 14

Detection of Listeria monocytogenes Método interno basado en
Swabs In-house method based on
ALOA® ONE DAY

Deteccidn de Listeria spp. PNT-MB-67

Detection of Listeria spp. Método interno basado en
In-house method based on
ALOA® ONE DAY

LABORATORIO FISICO-QU iMICOS/ PHYSICAL-CHEMICAL LABORATORY

Analisis mediante métodos basados en técnicas gravimétricas y volumétricas
Analysis using methods based on gravimetric and volumetric techniques

NORMA/PROCEDIMIENTO

PRODUCTO/MATERIAL A DE ENSAYO
ENSAYAR ENSAYO/TEST STANDARD
PRODUCTS/MATERIAL TESTED SPECIFICATIONS/TEST
PROCEDURE
Alimentos (excepto aceites y | Humedad por gravimetria PNT-FQ-01 Rev.07

grasas, alimentos ricos en

i ) Moisture by gravimetry Meétodo interno
azucares y vinagres)

In-house method

Food (except oils and fats, foods
rich in sugars and vinegars)

Alimentos (excepto leches | Grasa por gravimetria (con hidrélisis previa) PNT-FQ-08 Rev.10
liquidas, leches y suero en

Fat by gravimetry (with prior hydrolysis) Meétodo interno
polvo, yogures y natas)

In-house method
Food (except liquid milks, milks
and whey powder, yogurts and
creams)

Codigo Validacion Electrénica: j7M17w1ZP0Ael90JjX
La acreditacién mantiene su vigencia hasta notificacion en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.
Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui
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NORMA/PROCEDIMIENTO

PRODUCTO/MATERIAL A DE ENSAYO
ENSAYAR ENSAYO/TEST STANDARD
PRODUCTS/MATERIAL TESTED SPECIFICATIONS/TEST
PROCEDURE
Alimentos Cenizas por gravimetria PNT-FQ-05 Rev.08
Food Ashes by gravimetry Meétodo interno

In-house method

Nitrégeno por volumetria (método Kjeldahl) PNT-FQ-12 Rev.10

Nitrogen/protein by tritation (Kjeldahl method) Método interno
In-house method

Alimentos (excepto aceites y | Hidratos de Carbono Totales por célculo
grasas, alimentos ricos en .

Total carbohydrates by calculation
azUcares y vinagres, leches Y Y PNT-FQ-91 Rev.04
liquidas, leches y suero en
polvo, yogures y natas)

Método interno

) Valor energético por calculo In-house method
Food (except oils and fats, foods

rich in sugars and vinegars, liquid | Energy value by calculation
milks, milks and whey powder,
yogurts and creams)

Analisis mediante métodos basados en técnicas de espectrometria atdmica
Analysis using methods based on atomic spectrometry techniques

NORMA/PROCEDIMIENTO

PRODUCTO/MATERIAL A DE ENSAYO
ENSAYAR ENSAYO/TEST STANDARD
PRODUCTS/MATERIAL TESTED SPECIFICATIONS/TEST
PROCEDURE
Alimentos Sodio, Calcio, Magnesio y Potasio por espectroscopia de | PNT-FQ-78 Rev.11

plasma de acoplamiento inductivo (ICP-AES)

Food Método interno

Sodium, Calcium, Magnesium y Potassium by inductive coupled In-h thod
plasma spectroscopy (ICP-AES) n-house metho
(20,005 g/100 g) Sodium

(20,01 g/100 g) Calcium and Magnesium

(20,1 g/100 g) Potassium

Codigo Validacion Electrénica: j7M17w1ZP0Ael90JjX
La acreditacién mantiene su vigencia hasta notificacion en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.
Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui
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PRODUCTO/MATERIAL A
ENSAYAR
PRODUCTS/MATERIAL TESTED

ENSAYO/TEST

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO
STANDARD
SPECIFICATIONS/TEST
PROCEDURE

Alimentos

Food

Actividad de agua (Aw)

Water activity

PNT-FQ-54 Rev.06
Meétodo interno

In-house method

Analisis mediante métodos basados en técnicas de cromatografia
Analysis using methods based on chromatography techniques

PRODUCTO/MATERIAL A
ENSAYAR
PRODUCTS/MATERIAL TESTED

ENSAYO/TEST

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO
STANDARD
SPECIFICATIONS/TEST
PROCEDURE

Productos de panaderia y
bolleria envasados con una
actividad de agua superior a
0.65

Packaged bakery and pastry
products with a water activity
greater than 0.65

Acido propiénico por cromatografia de gases con detector
de ionizacidn de llama (GC-FID)

Propionic acid by gas chromatography with flame ionization
detector (GC-FID)

(=500 mg/kg)

PNT-FQ-131 Rev.07
Método interno

In-house method

Productos de panaderia
Productos de bolleria

Acido sérbico y benzoico por cromatografia liquida con
detector de diodos (LC-DAD)

PNT-FQ-118 Rev.05

Método interno

leches y sueros en polvo,
yogures y hata)

Aceites y grasas

Fats extracted from food
(except liquid milks, milks and
whey poder, yogurts and
creams)

Oils and fats

Determination of saturated, unsaturated and polyunsaturated
fat fractions by gas chromatography with flame ionization
detector (GC-FID)

Quesos Benzoic and sorbic acids by liquid chromatography with in-h thod
diodearray detector (LC-DAD) n-house metho

Bakery products
Pastries (220 mg/kg)
Cheeses
Grasas extraidas de los | Determinacién de las fracciones de grasa saturada, | PNT-FQ-155 Rev. 04
alimentos insaturada y poliinsaturada por cromatografia de gases con , .

L. y.p. . P g & Meétodo interno
(excepto leches liquidas, | detector de ionizacién de llama (GC-FID)

In-house method

Codigo Validacion Electrénica: j7M17w1ZP0Ael90JjX
La acreditacién mantiene su vigencia hasta notificacion en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.
Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui
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PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR
PRODUCTS/MATERIAL
TESTED

ENSAYO/TEST

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO
STANDARD
SPECIFICATIONS/TEST
PROCEDURE

Aceites y grasas
Oils and fats

Composicion de acidos grasos por cromatografia de gases con
detector de ionizacién de llama (GC-FID)

Composition of fatty acids by gas chromatography with flame ionization

detector (GC-FID)
(20.10%)

Acido Butirico
Acido Caproico

Acido caprilico
Acido Céprico
Acido
Undecanoico
Acido Latrico
Acido
Tridecanoico
Acido Miristico
Acido Miristoleico
Acido
Pentadecanoico
Acido
Pentadecenoico
Acido Palmitico
Acido
Palmitoleico
Acido Margarico
Acido
Margaroléico

Acido Estearico
Acido Elaidico

Acido Oleico
Acidos
Linoleicos

Trans-

Butyric acid
Caproic acid

Caprylic acid

Capric acid

Undecanoic acid

Lauric acid

Tridecanoic acid
Myristic acid

Muyristoleic acid

Pentadecanoic acid

Pentadecenoic acid
Palmitic acid

Palmitoleic acid

Margaric acid

Margaroleic acid

Stearic acid
Elaidic acid

Oleic acid

Trans-Linoleic acids

Acido Linoleico
Acido Araquidico
Acido Alfa-
Linolénico

Acido Gamma-
Linolénico

Acido Gadoleico
Acido
Heneicosanoico
Acido
Eicosadienoico
Acido Behénico
Acido Dihomo-
gamma-linolenico
Acido
Eicosatrienoico

Acido Ertcico

Linoleic acid
Arachic acid

Alpha-Linolenic acid

Gamma-Linolenic acid

Gadoleic acid

Heneicosanoic acid

Eicosadienoic acid

Behenic acid

Dihomo-gamma-
linolenic acid

Eicosatrienoic acid

Erucic acid

Acido Araquiddnico Arachidonic acid

Acido Tricosanoico
Acido
Docosadienoico
Acido
Eicosapentaenoico
Acido Lignocérico
Acido Nervénico
Acido
Docohexaenoico

Tricosanoic acid

Docosadienoic acid

Eicosapentanoic acid

Lignoceric acid
Nervonic acid

Docohexaenoic acid

PNT-FQ-155 Rev. 04
Meétodo interno

In-house method

Un método interno se considera que esta basado en métodos normalizados cuando su validez y su adecuacidn al uso se
han demostrado por referencia a dicho método normalizado y en ningln caso implica que ENAC considere que ambos
métodos sean equivalentes. Para mas informacion recomendamos consultar el Anexo | al CGA-ENAC-LEC.

An In-house method is considered to be based on standardized methods when its validity and suitability for use have been
demonstrated by reference to said standardized method and in no case implies that ENAC considers that both methods are equivalent.
For more information, we recommend consulting Annex | to the CGA-ENAC-LEC

Codigo Validacion Electrénica: j7M17w1ZP0Ael90JjX
La acreditacién mantiene su vigencia hasta notificacion en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.
Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui
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